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УСТРИЦЫ, ИКРА, ЕЖИ

Морской ёж с крабом и гребешком

Устрица «Добрая»

Устрица «Дибба Бэй» с насыщенными  
морскими нотами

Устрица «Святой Патрик»  
с ароматами моря и лесного ореха

Устрица «Муроцу» с нотами  
сладости и фруктов

850

550

590

690

890

Заказав «Добрые» устрицы в любом из ресторанов  
«Рыба моя», вы принимаете участие в благотворительной 
инициативе.  

10 рублей с продажи каждой устрицы будут перечислены
в Фонд Константина Хабенского.

Морской ёж с перепелиным желтком,  
огурцом и трюфельным понзу

450

Икра осетровая /
лососёвая / щучья 50 г 

5500 / 1350 / 890



RAW  BAR

Севиче из сибаса с авокадо и манго

Татаки из тунца с соусом вафу

Тартар из лосося с авокадо

990

1550

990

1490Карпаччо из мурманского гребешка  
с трюфельным понзу

1690Трио тартаров

1990Магаданские креветки на льду 300 г
Подаём с соусами кимчи и ментайко



СУШИ С УГРЁМ  
И СОУСОМ  
УНАГИ

СУШИ С ГРЕБЕШКОМ  
И ТРЮФЕЛЬНЫМ  
АЙОЛИ

СУШИ
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ВСЕХ СУШИ И РОЛЛОВ  

МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ТОЛЬКО ЯПОНСКИЙ РИС «АКИТА КОМАЧИ»,  
ДОМАШНИЙ СОЕВЫЙ СОУС, ЖЁЛТЫЙ ИМБИРЬ  

И СВЕЖАЙШУЮ ОХЛАЖДЕННУЮ РЫБУ

420 за шт.СУШИ С ЛОСОСЕМ  
И СОУСОМ  
ЛЕМОНГРАСС

СУШИ С ТУНЦОМ  
И СОУСОМ  
ВАСАБИ



РОЛЛЫ

Кето-ролл с авокадо, крабом,  
лососем и тунцом

Ролл с лососем  
и сливочным сыром

1 190

1390

1390

1290

1490

1290

Нежный ролл с крабом, угрём, лососем  
и авокадо

Классический ролл «Калифорния»  
с крабом

Ролл с опалённым лососем, крабом 
и красной икрой

Ролл с гребешком, тунцом  
и трюфельным айоли



ЗАКУСКИ

1 100БРИОШЬ С КРАБОМ, ПАРМЕЗАНОМ  
И ЧЁРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ



650ФоршмакРулетики из форели  
с камчатским крабом и соусом понзу

1 490

850

1190

Иваси на солодовом хлебе с маринован-
ным луком, хреном и укропным айоли

Гребешки с чили в топлёном масле  
с чесноком. Подаём с чиабаттой

990Пирог с треской, лососем  
и соусом берблан

ЗАКУСКИ



САЛАТЫ

1250ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ



САЛАТЫ

1150Мимоза с печенью трески

1390Салат с обжаренным тунцом,  
авокадо, мини-шпинатом и фенхелем

Салат с кальмаром, баклажанами и печё-
ным томатом с греческим йогуртом

1250

1 250Салат с тигровыми креветками, манго, 
авокадо и имбирным айоли

Камчатский краб с авокадо и томатами 1950

Зелёный салат с авокадо 990



СУПЫ

990ТОМАТНЫЙ СУП «РЫБА МОЯ» С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ,  
КОМАНДОРСКИМИ КАЛЬМАРАМИ, КАРЕЛЬСКИМ СУДАКОМ И МИДИЯМИ



СУПЫ

Уха с карельским судаком  
Подаём с бутербродом из солодового  
хлеба с копчёным омулем и свежим огурцом

Том Ям с морепродуктами и тайским рисом 1100

1200



Цена за порцию 100 г.   Рекомендуем заказать гарнир на ваш выбор.

ЛЕДЯНАЯ ВИТРИНА

тартар / крудо / севиче / печь / соль / гриль 
в соусе по-сицилийски / Аква Пацца

тартар / крудо / севиче / печь / соль / гриль 
в соусе по-сицилийски / Аква Пацца

тартар / крудо / севиче / печь / соль / гриль 
в соусе по-сицилийски / Аква Пацца

тартар / крудо / севиче / печь / гриль 
в соусе по-сицилийски / Аква Пацца

печь / гриль 
в соусе по-сицилийски / Аква Пацца

тартар / крудо / карпаччо / печь / гриль
севиче

Шеф рекомендует приготовить из розы краба 
салат с авокадо и свежим огурцом, а клешни и 
фаланги по желанию: отварить в молоке / запечь 
под соусом «Термидор» / запечь  
с топленым маслом

1 050
1200

950
1 100

950
1 100

950
1 100

1450
1500

590
690

1850

СИБАС

0,8 – 2,5 КГ

ПАГР

0,8 – 2,5 КГ

КРАСНЫЙ СНЕППЕР

0,8 – 2,5 КГ

ПОПУГАЙ

0,8 – 2,5 КГ

ТЮРБО

0,8 – 2,5 КГ

САХАЛИНСКИЙ 
ГРЕБЕШОК

150 – 400 Г

КАМЧАТСКИЙ КРАБ

2,5 – 3,5  КГ



ПЛАТО RAW

RAW
9990

Все хиты RAW BAR в одном плато: устрицы 6 шт., морские ежи 2 шт.,  
суши: лосось 2 шт., тунец 2 шт., рулетики из форели с камчатским крабом и соусом понзу 4 шт.,  
магаданские креветки на льду 250 г, тартар из тунца, тартар из лосося, севиче из сибаса, 
карпаччо из морского гребешка

ИЗ РЫБЫ  
И МОРЕПРОДУКТОВ



ПЛАТО ГРИЛЬ

ГРИЛЬ
9900

Кулаки камчатского краба, морской гребешок, аргентинские креветки, осьминог, филе дикого  
сибаса, запечённые устрицы с соусом шампань под сыром пармезан 4 шт, жареная брокколи  
со шпинатом, молодой картофель в топлёном масле, соус мисо, ромеско, неаполитано  
и пряные травы

ИЗ РЫБЫ  
И МОРЕПРОДУКТОВ



ПАСТА

1990ПАСТА  
С КАМЧАТСКИМ  
КРАБОМ

С ГОРДОСТЬЮ ПРЕДСТАВЛЯЕМ ДОМАШНЮЮ ПАСТУ, СДЕЛАННУЮ С ДУШОЙ
И СВОИМИ РУКАМИ НА КУХНЕ РЕСТОРАНА ИЗ СБАЛАНСИРОВАННОГО МИНИМУМА

ПРАВИЛЬНЫХ ИНГРЕДИЕНТОВ. 

ГОТОВИМ В ЛУЧШИХ ИТАЛЬЯНСКИХ ТРАДИЦИЯХ И ЭЛЕГАНТНО РАЗВИВАЕМ 
КЛАССИЧЕСКИЙ СЮЖЕТ С АВТОРСКОЙ ПОДАЧИ ШЕФА.

ПОБАЛУЙТЕ СЕБЯ ПАСТОЙ FRESCA РУЧНОЙ РАБОТЫ — ПОЧУВСТВУЙТЕ РАЗНИЦУ.

& РИЗОТТО

Блюдо-хит ресторана «Рыба моя». Классическая домашняя паста  
с соусом биск, сочным мясом краба, спелыми томатами  
и большим количеством пармезана



ПАСТА
& РИЗОТТО

1390Паста с креветками в томатном соусе 
с базиликом

Ризотто с гребешком, лангустином  
и кальмаром

1250

Паста с белыми грибами  
и чёрным трюфелем

1190 1390Равиоли с лососем, мягким сыром  
и шпинатом



ГОРЯЧЕЕ

1590Муксун с белыми грибами, соусом  
из молочной сыворотки и щучьей икрой

Щучьи котлеты с картофельным пюре  
и соусом из шпината

1 290

Фаланги камчатского краба ( 100 г )
с топлёным маслом / под соусом «Термидор»
сыр на выбор: грюйер / пармезан

1 650Аргентинские креветки  
с тайским рисом

1290



ГОРЯЧЕЕ

1390Филе судака с картофелем, сезонными 
грибами, шпинатом и соусом шампань

1 100

950

Димсамы с крабом

Димсамы с креветками

Лосось с икорным соусом  
и картофельным пюре с вакаме

1 790



ГОРЯЧЕЕ

1 690

1290 1490

2 190

Филе сибаса с авокадо, томатами  
и соусом мисо

Филе эсколара с кускусом и табуле

Щупальца осьминога с печёным перцем

Креветки aglio e olio с томатами



ГАРНИРЫ

Рис с соусом понзу

390 650

550 350

Брокколи на гриле с ореховым соусом

Картофельное пюре

Молодой картофель, обжаренный  
на топлёном масле

760Овощи на гриле 



ДЕСЕРТЫ

1590Легендарный «Наполеон» подаётся порционно из большого лотка, в котором  
спрятана шоколадная монета. Если по счастливой случайности она окажется  
в вашей порции, десерт станет комплиментом от ресторана.

ОН — НЕ НОВЫЙ. ОН — КУЛЬТОВЫЙ. И СНОВА С НАМИ, НО ЛИШЬ НА КОРОТКОЕ ВРЕМЯ. 

ХРУСТЯЩИЕ КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫЕ КОРЖИ, НЕЖНЫЙ ЗАВАРНОЙ КРЕМ НА СЛИВКАХ, 
ЩЕДРАЯ ГОРСТЬ АРОМАТНОЙ МАЛИНЫ — И ОСВЕЖАЮЩИЙ 

ШАРИК СЛИВОЧНОГО МОРОЖЕНОГО. 

ЗА ОКНОМ ОСЕНЬ, А НА ДЕСЕРТ — ЛЕТО!

НАПОЛЕОН
С МАЛИНОЙ



ДЕСЕРТЫ

«Золотая рыбка» c арахисовым муссом  
и солёной карамелью

620

650Баскский чизкейк с вишней  
и бобами тонка

750Крем-брюле с малиной

690Шу с карамельным кремом и ванильным 
мороженым

Меренговый рулет с манго и маракуйей Мороженое / сорбет (шарик) 300 850

390Жемчужина


